NOS PARTENATRES

Les Vergers, Saivt Bustache, « Terre de Savoie » (74)
Pisciculture Murgeat, Beaufort en Isére (30)
Coopérative du Tremblay, Fruits et Légumes (73)
Jean-Luc Raillon, Herbes et Fleurs (2.6)

Fromagerie Masson, Beurre Baratte (#3)

La Belleviloise des Viandes, Les Belleville (73)

Dewnts du Villard, Salaisow, Bozel (73)

Serge Jay, Fromagerie, Le Chatelard,
Les Belleville (73)

Gaec de la Planche, Truffe WMelanosporum,
Gréees (2.4)

Lachand Cédric, Huile de Noix, Périgord (24)
Disserkol, Poissonmerie, Bozel (73)
Valrhowa, Chocolat, Tain 'Hermitane (01)
Clandie WM, Flenriste, Moditiers (73)

Atelier Tour Aprés Tour, Vaisselles en Bois,
Voissant (73)

PIENVENUE AU DTAMANT NOTR
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Le Chef Eric SAMSON

Originaire de Dinard, en Bretagne, )’ aime proposer
une cuisine profondément ancrée daws les traditions
du terroir, tout en y apportant ma touche de
créativiteé, votamment uspirée par mon mewtor
Olivier Roellinger.

Mon parcours a é+é margqué par des expériences
intervationales an sein de prestigienx Relais &
Chateanx. C'est ainsi due je e suis tonjours enrichi
tant sur le plan des saveurs due des différewtes
catures gastrovomiques, A la +éte du restaurant
L'Tmaginaire a Terrasson, en Dordo@me,j’ai eu le
bonheur d'oltenir une étoile Wichelin dés la premiére
année. Nous avous conservé cette distinction
pendant dix ans.

Peputis plusienrs années, en tant gque Chef de Cuisine
o 'Hotel Kol-T Nor, mow désir est de vous partager
tout ce savoir-faire et ces expériences due )'ai en la
chance d acquérir au fil des anmées.

AU restaurant Le Diamant Noir, chadue plat vous
offre uv voyaoe a travers ma Bretague vatale, la
Savoie et le Périgord, oit je cultive mes propres
truffieres que jintégre avec soin dans mes
créations.,

Ma philosophie est de vous offrir une cuisine
gévérense et anthentique an travers de saveurs
qui me sont cheres.
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